MENU

6 Rech

RESTAURANT

A PARTAGER

PLANCHE TERRE ET MER : FROMAGE, JAMBON TRUFFE, JAMBON
CRU, ROSETTE, CAMEMBERT ROTI, TENTACULE DE CALAMARS, 34€
TERRINE DE CANARD AU FOIE GRAS

ENTREES (AU CHOIX)
TARTARE DE THON MANGUE ET AVOCAT 18€

VELOUTE DE BUTTERNUT AU GORGONZOLA 14¢€

OEUF MEURETTE ET SA FOCCACIA 14€
TERRINE DE CANARD AU FOIE GRAS 17€
SALADE CAESAR POULET OU GAMBAS 17€
PLATS
0SSO BUCCO DE VEAU 32€
GNOCCHI ET POMODORO
i 25€
PALERON DE BOEUF BRAISE AU VIN ROUGE
PUREE MAISON ET CAROTTES
TENTACULE DE CALAMARS EN PERSILLADE 26€
RISOTTO AU SATE
LINGUINI AUX GAMBAS SAUCE CRUSTACE 27€
BURGER DE BOEUF FACON ROSSINI 26€
FRITES MAISON, SALADE
FILET DE BAR 27¢€
EPINARDS ET SALSIFIS, CREME CITRONNEE
PLAT VEGETAL : RAVIOLES A LA RICOTTA, CREME PARMESAN 18€
FROMAGE: BRIE, CHEVRE, BLEU D’AUVERGNE %€

DESSERTS
VOIR ARDOISE

/

ST ROCH .
SAVEURS LOCALES \\Rsswmm/[ FRAICHEUR NATURELLE

\ 7



FORMULE DU MIDI A 19€

SAUF DIMANCHE ET JOURS FERIES

PLAT DU JOUR SELON LE MARCHE (VIANDE OU POISSON)
ou
PIECE DE BOEUF, LEGUMES DE SAISON
ou
SALADE CAESAR

+
CAFE GOURMET (2 MIGNARDISES MAISON)

PLAT DU JOUR 17€

VOIR ARDOISE

MENU A 39¢€

ENTREE

TARTARE DE THON MANGUE ET AVOCAT
ou
VELOUTE DE BUTTERNUT AU GORGONZOLA
ou
TERRINE DE CANARD AU FOIE GRAS

PLATS

PALERON DE BOEUF BRAISE AU VIN ROUGE
PUREE MAISON ET CAROTTES
TENTACULE DE CALAMARS EN PERSILLADE
RISOTTO AU SATE
FILET DE BAR
EPINARDS ET SALSIFIS, CREME CITRONNEE

DESSERTS

VOIR ARDOISE

MENU ENFANT 12€
PLAT + DESSERT - AU CHOIX DU CHEF

/ .
ST ROCH PLATS VEGETARIENS ET VEGAN NOUS CONSULTER
TARIF EN €URO TTC  \ oy /
ALLERGIES - NOUS CONSULTER
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