— Entrédes —

Salade aux saveurs italiennes
Salade, oignons, tomates, aubergines grillées, arti-
chauts a ['huile, copeaux de parmesan, jambon cru,
olives noires, sauce salade, pistou, crotitons

Salade de chevre chaud roti....................... 1€

Salade, tomates, concombres, champignons, toasts de
chevre, oignons rouges, noix et sauce salade

Salade fraicheur facon nicoise .................. 11¢
Salade, tomates, concombres, thon, anchois, ceufs durs,
olives noires, oignons rouges, cebettes et poivrons

Petite ardoise de charcuterie .................... 1€
Rillettes, jambon cru, chorizo, rosette, tomates, beurre
et cornichons

Tartare de noix de Saint-Jacques

a l'huile d'olive et citron............c..cc.ccc.......... 11€
Salade, tomates, noix de Saint-Jacques, échalotes, pis-
tou de basilic, creme de balsamique, sauce salade

Tartelette feuilletée au rouget

et legumesdusoleil...................
Filet de rouget, feuilletage, légumes confits (poivrons,
oignons, aubergines, courgettes, tomates), creme de
vinaigre balsamique et bouquet de salade assaisonnee

— Desaents —

Dessertau JOUr. .o b b e b 8¢

Coupe de fruits frais .........c.ccccooererenac. 8¢
selonarrivage

Babaaurhum ..o, 8¢
Creme legere sucree, amandes effilees, coulis de fruits rouges

Meelleux au caramel beuure salé .............. 8¢
Creme légere sucree et amandes effilees

Mousse au chocolat,
eclats deneisettes: i R by el T 8€

Tartelette et 270 o et g Vot 8¢

Glace vanille, creme legere sucree

Pavlova selon linspiration du Chef ............ 8¢
Meringue moelleuse, creme sucree vanillee Maison
au siphon, coulis et fruits variés

Café gourmand...............cccooooveiviricice, 8¢

Coupe Colanel st 1 e e 5, 8¢

Deux boules de sorbet citron et vodka

Coupe de glace du Casino............................ 8¢
Glace vanille, glace fraise, sorbet cassis, creme legere
sucréee, nappage fraise et mini-marshmallows

Glace 2 boules au choix...............cccc.cc........... b€
Vanille, chocolat, caramel, cafe, citron, cassis, passion,
rhum-raisin, noix de coco, framboise, fraise, pistache

Uniquement le midi
du lundi au samedi

PLAT DU JOUR
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Tous les soirs
et le dimanche midi
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Piece du Boucher (200g) ........cccocoveeeeveeeenn 20¢
Servie avec frites et sauce au choix

Travers de porc sauce barbecue .................... 19¢
Servie avec frites et salade verte assaisonnee

Tartare de boeuf
prépare en cuisine (180g)
Cornichons, capres, oignons, echalotes, sauce Worcester-
shire, Tabasco, mayonnaise, ketchup, moutarde

Carpaccio de boeuf mariné basilic citron...19¢
Servis avec frites. Citron huile d'olive, pistou et copeaux
de parmesan.

Pates a la napolitaine ..............cccooooerernno. 14¢
Pates, sauce napolitaine, pistou, parmesan

Risotto cremeux parmesan

et pois maraichers ..., 19¢
Filet de rouget en persillade............................ 19¢

Timbale derizbasmati, citron, sauce beurre blanc et pistou

T R a S e ¢ Ry R SRR, SR 19¢

Riz blanc, citron, sauce beurre blanc et pistou

Grande salade aux saveurs italiennes ....#0 20¢
Salade, oignons, tomates, aubergines grillees, artichauts a
[huile, jambon cru, copeaux de parmesan, olives noires,
sauce salade, pistou et croditons

Grande salade de chevre chaud réti ............ 19¢
Salade, tomates, concombres, champignons, toasts de
chevre, oignons rouges, noix et sauce salade

Grande salade fraicheur facon nicoise.......19¢
Salade, tomates, concombres, thon, anchois, ceufs durs,
olives noires, oignons rouges, cebettes et poivrons

UNE GARNITURE AU CHOIX

Frites, riz, pates, ratatouille, salade verte
Egsupplément .0 sl sl + 4€

UNE SAUCE AU CHOIX

Sauce echalote, sauce beurre blanc, sauce napolitaine,
bearnaise, beurre maitre d'hotel

Ensuppleient. . 5 gl i e + 2¢€

ENTREE
+ PLAT

Tous les jours midi et soir

VINS ROUGES DE PROVENCE

126 % 50 cl........75 cl
Cotes de Provence, AOP
ChateauPaquette ... EvlAm 27€
Cotes de Provence,
Ias:iclesiOlieee st L e b 2 RS 20€
Vin du Pays des Maures, IGP
ClosdesRoses ... Q&L Ly e 30€

VINS ROSES DE PROVENCE

IEPG (b 8 50 cl........75cl
Cotes de Provence, AOP
Chateau Paquette ... 5€ ... 18€ ...27€
Cotes de Provence, AOP
lasiclesiOtiviars o B v it oot a v 20€
Vin du Pays des Maures, |IGP
ClosdesRoses ... 5€

1B2Ve N e
Cotes de Provence, AOP
Chateau Paquette ... BE e rr
PICHETS
ROUGE, ROSE ou BLANC

Vin de Pays du Var, IGP
lasdes Oliviersiires Oy T=rer Sk

CHAMPAGNES

Coupe:10cl...

Nicolas Feuillatte,
Reéeserve demi-sec Brut............ 10Ey 5 =W 70€

Uniquement le midi
du lundi au samedi

PLAT ENFANT
+ GLACE 1 boule

+ + DESSERT DU JOUR

+ DESSERT

au choix sur la carte hors # ou supp. 4€

29¢:
1300 PTS

DESSERT DU JOUR

22 € Tioprs

ou CAFE GOURMAND + SIROP A L'EAU

24 €501

LE RESTAURANT EST OUVERT 7 J/7 « RESERVATIONS AU 04 94 17 71 90

Tarifs en euros TTC service compris. L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé. A consommer avec modération. Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliére www.mangerbouger.fr. Les informations sur les allergénes présents dans les plats sont & votre disposition & la caisse du restauran

www.casino-frejus.fr



