Restaiant le ELBistrot

DINER DU DIMANCHE 31 DECEMBRE 2023

ACCUEIL 1FLUTE DE CHAMPAGNE ET SON TRIO DE PIECES COCKTAIL
Saumon Gravlax mariné au maté bio et dentelle de radis
Soupe de poisson de roche, Rillette de rouget et Poutargue
_ Sablé & la truffe noire et ceuf de caille & la fleur de sel

AMUSE BOUCHE

Verrine de topinambour, quenelle de caviar et tuile de parmesan

PREMIERE ENTREE

§
Féjé gras, grué de cacao, chutney d'oranges, coulis de chocolat doux
Duo de pain d'épice et brioche

SECONDE ENTREE

Noix de St jacques snackées sur risotto veneré noir, écume safranée

Granité de clémentine au rhum

PLAT

Filet de boeuf “fagon Rossini”
Duo de Rutabaga

7
FROMAGE

Comté 24 mois, Brie truffé et sa sdlade création mendiants

DESSERT DU NOUVEL AN

Pavlova, marrons glacés et sorbet & la clémentine Corse
CAFE ET SES 3 PIECES GOURMANDES

Rocher, Croc Exotic, Nougat Choco Citron

Evian et Badoit
130€ TTC (Vins et Champagne en supplément)
Réservation sur place ou au 04.94.88.52.16

-

Gaudefroy Le Bistrot-126] Chemin de Saint Roch - 83110 SANARY-SUR-MER

Restawrard lo EBistuat

DINER - DIMANCHE 24 DECEMBRE 2023 20H00
DEJEUNER - LUNDI 25 DECEMBRE 2023 12H00

ACCUEIL 1 COUPE DE CHAMPAGNE ET SON TRIO DE PIECES COCKTAIL

Bulbe de Foie Gras chocolat
Bouchée au corail de St Jacques, sa noix marinée au gingembre
Pince de grison, Ricotta & la truffe noire
)

AMUSE BOUCHE

Ceviche de Daurade, brunoise ananas gingembre , cebette, tuile d'ananas

ENTREE

Crémeux de choux fleurs, Langoustine rétie décortiquée & la vanille;
citron caviar, chips de pain de mie

PLAT

Pavé de Chevreuil aux girolles, Pommes Boulangéres truffées, pain d'épice

FROMAGE

Brie fruffé sur son lit de mesclun

DESSERT v

Bonnet de No&! : Vanille Bourbon, fruits rouges et son coulis

65€ TTC par personne (Hors Boissons)

Réservation sur place ou au 04.94.88.52.16

Gaudefroy Le Bistrot-1261 Chemin de Saint Roch - 83110 SANARY-SUR-MER



